Информационная карта участника Всероссийского конкурса

«Лучшая столовая школы»
	№
	Направления
	Информация ОУ

	1
	Сведения об организации питания
	

	
	Полное наименование муниципального 
общеобразовательного учреждения в соответствии с уставом.
	Муниципальное автономное общеобразовательное учреждение средняя школа № 3

	
	Тип школьной столовой (школьно-базовая столовая, сырьевая, доготовочная, буфет – раздаточная).
	сырьевая

	
	Количество обучающихся:

- всего

в том числе по возрастным группам: 

- 1-4 классы 
	604
275

	
	- 5-9 классы
	286

	
	- 10-11 классы
	43

	
	Из них:
	

	
	- получают одноразовое горячее питание (количество, %)
	599 – 100%

	
	в том числе по возрастным группам: 

- 1-4 классы 
	273

	
	- 5-9 классы


	283

	
	- 10-11 классы
	43

	
	- получают двухразовое питание (количество, %)
	95 – 15,74%

	
	в том числе по возрастным группам: 

- 1-4 классы 
	2

	
	- 5-9 классы
	93

	
	- 10-11 классы
	0

	
	Количество обучающихся льготной категории, чел.
	5

	
	в том числе по возрастным группам: 

- 1-4 классы 
	0

	
	- 5-9 классы
	5

	
	- 10-11 классы
	0

	
	Количество обучающихся, принимающих только завтрак
	390

	
	Количество обучающихся, принимающих только обед
	114

	
	Количество обучающихся, принимающих только завтрак и обед
	95

	
	Количество обучающихся, принимающих обед и полдник
	0

	2
	Техническое состояние производственных и служебно-бытовых помещений в соответствии с СанПиНом
	

	
	% оснащения пищеблока технологическим оборудованием и иным оборудованием.
	100%

	
	Количество посадочных мест и соответствие мебели в обеденном зале.
	90, соответствует 

	
	Соответствие требованиям по соблюдению личной гигиены обучающихся (раковины, дозаторы для мыла, сушка для рук) 
	соответствует

	
	Стенды: уголок потребителя; информационный стенд по здоровому питанию.
	«Уголок потребителя» – 1
«Приятного аппетита» – 1

«Белки» – 1

«Жиры» – 1

«Углеводы» – 1

«Витамины» – 1

«Микроэлементы» – 1

«Хлеб и крупы» – 1

«Мясо и рыба» – 1

«Овощи и фрукты» – 1

«Молочные продукты» – 1

«Правила поведения в столовой» – 1

«Правила гигиены» – 1


	3
	Укомплектованность школьной столовой профессиональными кадрами
	

	
	Численность работников пищеблока.
Всего:
	2

	
	В том числе по должностям:

-технолог, зав. производством
	0

	
	-повара
	1

	
	-кухонные работники
	1


	
	Уровень профессионализма работников школьной столовой.
	Овчинникова Марина Евстафьевна, повар.

Профессионально-техническое училище № 27 г. Бор, Горьковской области. Диплом № 525621 от 23.07.1980г. 

	
	Дополнительное профессиональное образование 
(повышение квалификации, переподготовка).
	01.03.1999-31.03.1999 

Курсы повышения квалификации. Повар 5 разряда

	4
	Меню школьной столовой
	

	
	Проведение мероприятий по повышению качества, расширению ассортимента блюд и изделий в 2021 году: 

- тематические дни;

- школы кулинарного мастерства;

- другое (указать)
	1. Осенняя ярмарка «Витаминный калейдоскоп».

2. Классные часы «Разговор о правильном питании».

	
	Презентация о приготовлении поварами школьной столовой горячего завтрака.
	http://bor3.ru/конкурс-лучшая-столовая/


	5
	Пропаганда здорового питания
	

	
	Видеоролик флешмоб «Мой друг витамин» (до 5-и минут).
	Автор Троицкая Мария Витальевна
Учащиеся 6а, 8а классов
https://www.youtube.com/watch?v=0FhU-YbZllc



